Les entrées
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A2

Le désossé de cuisses de grenouilles et langoustines
aux herbes de Provence
EDOEERNERT AL — TrNAODN—TFZ

La trilogie d'avocats, piments doux et bolets Iégérement crémés
TR R=FME, ~"T VR Ly b (Fao—FfE) O U —LY—ZFZ

La saladine de queues d'écrevisses a la citronnelle, pousses d'herbette
TR EADYTE, LRI T RAEN—T OFFEZ

La tomme de Gruyére poélée en salade
FIXLLKBEWTT ) 24 =—VE NLTF—ZAAY DY F X

L'escalope de foie de canard, vinaigrette a I'huile de noisette
WOV NR=DxAI vy T ~N—BLT oY EAALOT 4 X7 Ly b

La bisque de homard et sa double créme
FA~v— )T DOREENR TV — A A—T

La salade estivale aux petits lardons
NR—a ANV RO 7%

L'émulsion de tomate a la truffe du Périgord et copeaux de foie de canard
MENDOIED L ANS—ZRY T—=APE R 27 DFEVD I~ M7 V=L %IRRT

La marinade de la mer aux limes
WOEDO~Y X TALDED

Le baluchon de saumon fumé d'Ecosse a l'arbme de sésame
A3y 8TV REAE—7 Y —F, <L

La fricassée de champignons des bois au fondant d'échalote
HBOXTOZDOT7 ) vkl yr Yy NEIRAT

L'assortiment de salade Yeportion 10.-
HZ XD H ot IN—TH AKX
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Les poissons
okt

Les noix de St Jacques poélées, petis violets tomatés, émulsion citronnée aux 42.-
herbes de Provence
RETORI VL, INSREET—T 4T a—7, TR A=A LELJ—RA

Le navarin de homard juste saisi, ardme de vanille, petits pois en fine mousseline  44.-
Fvw— T DFTr T R=FEK, U UE—RAL—R

Le filet d'omble chevalier, salpicon de petits Iégumes, beurre blanc ciboulette 38.-
ATFDOT74L, Ty bt D EVDHREODT—NVT T —A

Les queues de baby langoustes grillées, vinaigrette de légumes a I'huile d'olive 44 -
vierge
RE—a 7 AX—OF V)V, BEENR—DF V=T FANDT 4 3T Ly K

Le filet de sandre grillé a I'unilatérale, choux frisés a I'arbme de truffe du Périgord  43.-
P Re RAKAO—FE) 07U NXY T—)LE R a2 ZEKRO
F VAT XVIRZ

Tous nos poissons peuvent étre servis comme entrée en 1/2 portion
BT A TRIRE LTA—T %A XTBHAL LRV W E T,
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Les viandes

PRUEHER

Les médaillons de ris de veau poélés sur une effilochée de pois mange tout et 42 .-
pousses de moutarde

U ReUdr—DRAEAIUEEE YA 0T RAX— RIRZ

Le désossé de cailles laquées aux épices, chutney et creme de coco 44 -
UAZOEER, aafy Y7 ) —hEF vV Rr—

Les sots-I'-y-laisse de volaille rétis, croustillant de chanterelles aux herbes de 42.-
Provence
WYV LARAOBR—A RN, EOZOHY BV TR AR AN—T 2

L'éventail de filet mignon poélé sur un lit d'épinards nouveaux et manioc 43.-
légérement crémés
FT7LVLORT VL, RV LY U ~=Fy 7D ) —5Y =AMz

Le filet de boeuf au Brouilly et sa garniture de petits Iégumes 44.-
BT A4 VORTA Y —A BEOAITEDE
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Menu a Fr. 63.-

I'escalope de foie de canard, effilochée de choux rouges légérement vinaigrés aux senteurs
orientales
HED L AN=DxEAT 0 T RFEXXYDT 4R T Ly MTA Y = ZVRERERA T
Er&oée
Les médaillons de ris de veau poélé sur une effilochée de pois mange tout et pousses de
moutarde
Vo R Ur—0AZA aUEE, FrA L F LT RS — FIRZ
Brdede
Les fromages
F— X
Brdede
Le chariot de desserts
VA Al VA= VG

Menu a Fr. 74.-

I'émulsion de légumes oubliés a la truffe du Périgord
WEDT =N T T =AY I RN 2 7 ORKERZ T

Bedmde

Le navarin de homard juste saisi, arbme de vanille,

petits pois en fine mousseline
Fv—LZEDF Ty T N=FEAMK, S E—RA—R
Brimée
Les sots-I'-y-laisse de volaille rétis, croustillant de chanterelles aux herbes de Provence
HYVLAROBR—A RN, EOZOH Y BVEEXT BN AN—T 2
Brimée
Les fromages
F— XK
Brimée
Le chariot de desserts
VA Al NV VG

Menu découverte a Fr. 92.-
TAAANNY —« A=a—
(servit uniguement pour la totalité des convives de la table)
T—TNED TESLTBEAWWE LET,

Comprenant trois entrées, un plat principal, les fromages, les sorbets et le chariot de desserts
A 3FE, AA B, F—X, vy —_y fETFHF—-hU T
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